
PASSANT
S T R E E T  F O O D  ·  S . F . L

C O MM A N D E

SUR PLACE · À EMPORTER

CLICK & COLLECT

L E  C L A S S I Q U E

NOTORIOUS
Steak 150 g, CHEDDAR  MATURÉ, oignons caramélisés, salade,

sauce Passant.

L E  S A V O Y A R D

Rider
Steak 150 g, REBLOCHON, poitrine fumée, oignons caramélisés,

salade, sauce garlic.

PULLED  PORK  MIJOTÉ  6H, cheddar maturé, oignons frits, salade,

sauce barbecue.

L E  M O N TA G N A R D

TACOS
Steak façon bouchère, RACLETTE, poitrine fumée, oignons

caramélisés, frites, sauce garlic.

★ BURGER  DU  MOMENT  —  QUANTITÉ  L IMITÉE  —  DEMANDEZ  L'ARDOISE ★

Le

BURGERS·
FAIT  MAISON  · SAINT-FRANÇOIS-LONGCHAMP

Pains briochés, steak façon bouchère,
oignons caramélisés au sirop d'érable,

frites maison & soda en menu.

Version végé : galette de pomme de terre

01 +  M E N U

18,5 € 13 €
S E U L

02 +  M E N U

20,5 € 15 €
S E U L

03
M I J O T É  6 H

PORKY +  M E N U

21,5 € 16 €
S E U L

04 +  M E N U

19,5 € 14 €
S E U L



L E  PA S S A N T ·  L E  F R A I S  ·  S . F . L

L E  F R A I S  S I G N A T U R E

BAGEL TRUITE
Pain bagel, TRUITE  FUMÉE, cream cheese, avocat, oignons

pickles, salade.

V É G É  ·  M É D I T E R R A N É E N

Wrap falafel
FALAFELS, halloumi, avocat, crudités, sauce yaourt citron-herbes.

L A  F U M É E

SALADE TRUITE
TRUITE  FUMÉE, feta, tomates, oignons pickles, noix, vinaigrette.

V É G É  &  G O U R M A N D E

Salade végé
FALAFELS, halloumi, crudités, tomates, oignons pickles,

vinaigrette.

FRAIS &SALADES FRAIS  & LÉGER  · PRÉPARÉ  MINUTE

Truite fumée, falafels, halloumi, avocat.

En bagel, en wrap ou en salade.

Menu : frites maison & soda.

01 +  M E N U

20,5 € 15 €
S E U L

02 +  M E N U

20 € 14,5 €
S E U L

03 +  M E N U

19,5 € 14 €
S E U L

04 +  M E N U

18,5 € 13 €
S E U L

★ MENU  —  FR ITES  MAISON  +  SODA  —  MENU ★



L E  PA S S A N T ·  S T R E E T  F O O D  ·  S . F . L

SIDES·
F R I T E S  M A I S O N  &  À  PA R TA G E R

FRITES MAISON 4 € POUTINE SAVOYARD 6,5 €

FRITES CHEDDAR 5,5 € CHICKEN CORN-FLAKES 5,5 €

FRITES RACLETTE 5,5 € CHICKEN WINGS 5,5 €

DESSERTS·
T O P P I N G S  A U  C H O I X  1  €

GAUFRE LIÉGEOISE 5 €

FROMAGE BLANC MONTAGNE 4,5 €

GLACES 3 / 4,5 / 6 €

MILKSHAKE 5,5 €

PÂTISSERIE DU MOMENT ★

SUPPLÉMENTS·
C U S T O M I S E  T O N  B U R G E R

FROMAGE 2 €

POITRINE FUMÉE 2 €

STEAK 150 G 4 €

GALETTE PDT VÉGÉ 3,5 €

LA SUITE· SIDES  · SUPPLÉMENTS  · DESSERTS

Frites maison coupées sur place, accompagnements à partager.

Fritées deux fois, cœur fondant Reblochon, poitrine fumée

Frites maison, cheddar fondu Panure aux corn-flakes

Frites maison, raclette fondue Façon tex-mex

Chaude et moelleuse, 1 topping au choix

Lait de montagne, 1 topping au choix

1, 2 ou 3 boules

vanille · chocolat · noisette · pistache

fraise · myrtille · abricot · citron

Vanille, chocolat

Demandez l'ardoise

Nutella · caramel · chantilly · sirop d'érable

confiture myrtille · coulis de fruits rouges

★ MENU  —  BURGER  +  FR ITES  +  SODA  —  MENU ★



L E  PA S S A N T ·  À  B O I R E  ·  S . F . L

BIÈRES, CIDRE & VIN·
B R A S S E U R S  S AV O YA R D S  3 3  C L

BLONDE 5,5 €
BLANCHE 5,5 €
AMBRÉE 5,5 €
TRIPLE 6 €
IPA 6 €
GÉNÉPI 6 €
MYRTILLE 6 €
CIDRE LA MORDUE 5,5 €
VIN DE SAVOIE ★

SOFTS·
B I E N  F R A I S

COCA 3,5 €
FUZETEA 3,5 €
OASIS 3,5 €
SAN PELLEGRINO 50 CL 3,5 €
SAN PELLEGRINO GRENADE 3,5 €
RED BULL 4 €
LIMONADE 4 €
LIMONADE MYRTILLE 4 €
TONIC 4 €

CAFÉS·
C H A U D  O U  G L A C É  ·  O P T I O N  L A I T  V É G É TA L

ESPRESSO & ALLONGÉ 2 €
DOUBLE ESPRESSO 4 €
CAFÉ AU LAIT 3,5 €
CAPPUCCINO 4 €

CAFÉ GLACÉ 4 €
LATTE GLACÉ 4,5 €
THÉ & INFUSION 3,5 €
CHOCOLAT CHAUD 5,5 €

BOISSONS· BIÈRES  SAVOYARDES  · SOFTS  · CAFÉS

Bières des Brasseurs Savoyards & softs.

Cafés chauds ou glacés

Blanc ou rosé · à l'ardoise Pamplemousse · rhubarbe-hibiscus

11H-15H  ·  18H-21H30 07 81 02 91 50 ·  CLICK  & COLLECT


