I nssn“ I SUR PLACE - A EMPORTER

CLICK & COLLECT

FAIT MAISON - SAINT-FRANGCOIS-LONGCHAMP

Pains briochés, steak facon bouchere,

oignons caramélisés au sirop d'érable,

] frites maison & soda en menu.
Version végeé : galette de pomme de terre

LE CLASSIQUE

Steak 150 g, CHEDDAR MATURE, oignons caramélisés, salade,
sauce Passant.

LE SAVOYARD
: ga o ﬁ + MENU
20 5 E 15
Steak 150 g, REBLOCHON, poitrine fumée, oignons caramélisés, L 5 G
salade, sauce garlic.

MIJOTE 6H

PORKY 215 e |

PULLED PORK MIJOTE 6H, cheddar maturé, oignons frits, salade,
sauce barbecue.

LE MONTAGNARD

+ MENU

19 5 e 1
Steak fagon bouchere, RACLETTE, poitrine fumée, oignons y 1“ £
caramélisés, frites, sauce garlic.

* BURGER DU MOMENT — QUANTITE LIMITEE — DEMANDEZ L'ARDOISE %



LE PASSANT - LE FRAIS - S.F.L

FRAIS & LEGER - PREPARE MINUTE
Truite fumée, falafels, halloumi, avocat.
En bagel, en wrap ou en salade.

Menu : frites maison & soda.

LE FRAIS SIGNATURE

BAGEL TRUITE jise |

o€

Pain bagel, TRUITE FUMEE, cream cheese, avocat, oignons
pickles, salade.

VEGE - MEDITERRANEEN

Wrap galagel 20€¢  iise

FALAFELS, halloumi, avocat, crudités, sauce yaourt citron-herbes.

LA FUMEE

SALADE TRUITE 6k e | i

TRUITE FUMEE, feta, tomates, oignons pickles, noix, vinaigrette.

VEGE & GOURMANDE

Sabdevigé  ise s

FALAFELS, halloumi, crudités, tomates, oignons pickles,
vinaigrette.

%* MENU — FRITES MAISON + SODA — MENU %



LE PASSANT

LA SUITE-

- STREET FOOD -

SIDES - SUPPLEMENTS - DESSERTS

Frites maison coupées sur place, accompagnements a partager.

SIDES-

FRITES MAISON & A PARTAGER

FRITES MAISON e
Fritées deux fois, coeur fondant

FRITES CHEDDAR 55¢
Frites maison, cheddar fondu 2

FRITES RACLETTE 55 ¢
Frites maison, raclette fondue .

DESSERTS-

TOPPINGS AU CHOIX 1 €

GAUFRE LIEGEOISE 5 €

Chaude et moelleuse, 1topping au choix

FROMAGE BLANC MONTAGNE 15¢

Lait de montagne, 1topping au choix

GLACES

1, 2 ou 3 boules

vanille - chocolat - noisette - pistache
fraise - myrtille - abricot - citron

MILKSHAKE 55¢

Vanille, chocolat

PATISSERIE DU MOMENT

Demandez I'ardoise

Nutella - caramel - chantilly - sirop d'érable
confiture myrtille - coulis de fruits rouges

POUTINE SAVOYARD 65 ¢
Reblochon, poitrine fumée .

CHICKEN CORN-FLAKES 55 ¢
Panure aux corn-flakes !

CHICKEN WINGS 55 ¢
Fagon tex-mex !

SUPPLEMENTS:

CUSTOMISE TON BURGER

FROMAGE 2¢€

% MENU — BURGER + FRITES + SODA — MENU %



LE PASSANT

- A BOIRE -

BIERES SAVOYARDES - SOFTS - CAFES

Biéres des Brasseurs Savoyards & softs.
Cafés chauds ou glacés

BIERES, CIDRE & VIN:

BRASSEURS SAVOYARDS 33 CL

SOFTS:

BIEN FRAIS

coc 35€
POZETEA 35€
oss 35¢€
SANPELLEGRNOSOCL 35¢€
SANPELLEGRINO GRENADE 35€
REDBUL ie
UMONRDE te
LUMONADE MYRTILLE te
ome te

BLONDE 9,0 €
e ise
otz 556
me e
mo e
b ot
e e
oo uwonie i5e
L .
ESPRESSO & ALLONGE 2€
omesmess ie
e ise
oo ie

1MH-15H - 18H-21H30

CAFE GLACE ae
LATTEGLAGE A5e
THE & INFUSION 35¢€
CHOCOLATCHAUD 55¢€

07 8102 9150 - CLICK & COLLECT




